
LUNCH MENU Salad or Soup, Main Course, Espresso

STARTERS

Popcorn Chicken, House Aioli

11

Daily Soup - please ask your server 13

Mixed Green Salad, Frisee, Radichio

18

Steak Tartare, Housemade Chipotle, Salted Eggyolk, Focaccia, Butter 25

32

Boston Prawn Roll, Brioche, Tiger Prawns, Spicy Cocktail Sauce, Herb Salad, Fries 30

Burrata Rice Bowl, Snack peas, Radish,Chives, Preserved Lemon dressing (V)

Roasted Seabass, Mixed Salad, Salsa Verde, Rice 29

MAINS

DESSERTS ‘THE OLD INN’ Magnum Mini 9

Apricot, Almond, Vanilla 16

French-Toast-Tiramisu, Mascarpone-Mousse, Cacao 15

42

Salmon Tartar, Horseradish Cream, Capers, Gherkins, Focaccia 21

Tuna Tataki Rice Bowl, Herbcrust, Pickled Kohlrabi, Ponzu 32

Fish & Chips, Mushy Peas, Tartare Sauce, Fries 28

Roasted Chicken Caesar Salad, Parmesan, Croutons 33

Sticky Roasted Porkbelly, Turkish Coffee, Green Apple, Fennel, Green Chilli
Sauce, Rice

32.5

Pastrami a la Katz Deli NYC, Homemade Pastrami Beef, Sauerkraut, Secret
Sauce, Fries

29

Dry Aged Wagyu Burger, Cheddar, Onion Jam, Secret Sauce, Fries 33

Steak Frites, Argentinian Entrecote (200g), “ Sauce Diane”, Fries 45

OLD INN

(V) - Vegetarian - ORIGINS DECLARATION
Pork - CH, ESP | Beef - ARG, CH, AUS, ESP, IE | Seabass - VN | Prawns - VN, NZ | Chicken - CH, FR | Tuna - ESP, PT, NZ, MAR | Duck - NL, FR | Salmon- SCO  | Bread - CH

Please do ask about allergens & inform us of dietary requirements. Meats from USA, NZ, AUS and South America may contain hormones and or antibiotics.
MwST included with bill.



LUNCH MENU Salat oder Suppe, Hauptgang und Espresso

STARTERS

Popcorn Chicken mit Haus-Aioli

11

Tagessuppe – bitte fragen Sie unser Serviceteam 13

Gemischter Blattsalat mit Frisée und Radicchio (V)

18

Steak Tatar mit hausgemachter Chipotle-Mayonnaise, gesalzenem Eigelb,
Focaccia und Butter

25

32

Boston Prawn Roll mit Brioche, Tigergarnelen, würziger Cocktailsauce,
Kräutersalat und Pommes frites

30

Burrata-Reisbowl mit Zuckererbsen, Radieschen, Schnittlauch und Dressing
aus eingelegter Zitrone (V)

Gebratener Wolfsbarsch mit gemischtem Salat, Salsa Verde und Reis 29

MAINS

DESSERTS

(V) Vegetarisch - Herkunftsdeklaration
 Schwein – CH, ESP | Rind – ARG, CH, AUS, ESP, IRL | Wolfsbarsch – VN | Garnelen – VN, NZ | Poulet – CH, FR | Thunfisch – ESP, PT, NZ, MAR | Ente – NL, FR | Lachs – SCO | Brot – CH

Bitte informieren Sie unser Team über Allergien oder besondere Ernährungsbedürfnisse.
Fleisch aus den USA, Neuseeland, Australien und Südamerika kann mit Hormonen und/oder Antibiotika erzeugt worden sein.

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt.

‘THE OLD INN’ Magnum Mini 9

Aprikose, Mandel, Vanille 16

French-Toast-Tiramisu, Mascarpone-Mousse, Kakao 15

42

Lachstartar mit Meerrettichcreme, Kapern, Cornichons und Focaccia 21

Thunfisch-Tataki-Reisbowl mit Kräuterkruste, eingelegtem Kohlrabi und Ponzu 32

Fish & Chips mit Erbsenpüree, Tartarsauce und Pommes frites 28

Caesar Salad mit gebratenem Poulet, Parmesan und Croûtons 33

Knusprig gebratener Schweinebauch mit türkischem Kaffee, grünem Apfel,
Fenchel, grüner Chilisauce und Reis

32.5

Pastrami nach Art des Katz’s Delicatessen NYC mit hausgemachtem
Rindspastrami, Sauerkraut, geheimer Sauce und Pommes frites

29

Dry Aged Wagyu Burger mit Cheddar, Zwiebelmarmelade, geheimer Sauce und
Pommes frites

33

Steak Frites mit argentinischem Entrecôte (200 g), Sauce Diane und Pommes
frites

45

OLD INN
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